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SECURITE SANITAIRE
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D' AUTOURD MU . n DES ECURIES, UNE ANIMALERIE,

UN MUSEE, DES BUREAUX ET
DES LABORATOIRES.

ON PARLE DE SECURITE
“* DES ALIMENTS”

CETE SECURITE SANITAIRE, CEST

UiDEE_QUE LES ALIMENTS CONSOMMES
SOIENT SAINS, SANS DANGER -

QU'ILS NE NOuS RENDENT PAS

. . - .
PARCE Qu'iL PEUT ILY A BeAucouP D'ASPECTS A SURVEILLER : COMMENT LES ALIMENTS

SONT PRODUITS, TRANSFORMES, LES HABITUDES ALIMENTAIRES,
LES PROBLEMES D’'HYGIENE, DE CONSERVATION, DE TRANSPORT ..

Y AVOIR DU DANGER ...




Récemment, on a découvert des ceufs contaminés par un insecticide interdit pour Palimentation humaine :
le fipronil, un produit utilisé par des entreprises de désinfection, a été trouvé dans des exploitations
de poules pondeuses. Des millions d’ceufs ont été retirés du marché.

De nombreux pays d’Europe ont été touchés ainsi que certains pays d’Asie.
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ACTUELLEMENT, iL Y A L'AC\DE VA DIGERER LA MATIERE ORGANIQUE. ON OBTENT

UNE SURVEILLANCE SUR D'Asol_lD UN LiQUIDE TﬁANS.LUCiDE QU'ON VA POUVOIR ANALYSER.
Les BULOTS. N SN BROVAT \_PANS NOS APPAREILS.
OE LA COTE NORD, DE > DE BULGTS V -
BRETAGNE, DU BAsSIN )
MéD\TERRANéEN " T
Vg["w VA W_
/ig S = R C — E

//} LA MATIERE l Y

OBTENUE R
0

4
TouS LES BuLoTS Qu o atliss
TROUVE SUR LE MARCHE. - %.é% - /<L



Les contaminants alimentaires ont pu étre utilisé§ comme des armes au cours de Phistoire
en raison de leur dangerosité. En effet, au Moyven-Age on pouvait contaminer Peau d’un puits
en jetant un cadavre de malade dedans, et empoisonner toute une population.
Aujourd’hui, beaucoup de précautions sont prises pour la surveillance des denrées alimentaires.
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GRACE A CETIE PREPARATION, ON ARRIVE A VOIR
SEPAREMENT LES ELEMENTS METALLIQUES €T
MINERAUX DES ECHANTILLONS ANALYSES .

. ON ENLEVE LA
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MAIS ON NE TROUVAIT RIEN . €T LA SiITUATiON
iL Y A QUELQUES ANNEES, EMPIR4IT DE JouR EN JouR !
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ON RECEVAIT DES CAMIONS ENTIERS
DE CONCOMBRES EBSPAGNOLS , PAYS 00
iLS AVAIENT ETE PRODUITS.



En 2011, une bactérie tueuse a provogqué une grave épidémie par infection alimentaire :
la bactérie Escherichia coli 0104:H4, qui provoquait des diarrhées hémorragiques. 3800 personnes
ont été infectées et il y a eu une cinquantaine de morts en Europe, principalement en Allemagne.
On a appelé ga «Paffaire du concombre espagnol», alors que le concombre n’était pas en cause.
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